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RESTAURANT y |
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MERCREDI 4 MERCREDI 11 MERCREDI 4/3

. . ;
Ch\;)u .ch|n0|s et mais Taboulé Salade qurole et mais
inaigrette au caramel Vinaigrette
Escalope de veau hachée L : : R
o Emincé de dinde au jus _— . .
Origine France - Aiguillette de colin meuniere
1} . Origine Label Rouge
\ au jus
. Epinards et pommes de terre
Epinards et pommes de terre Chou-fleur P ,p
. béchamel
béchamel sauce mornay
Tomme des pyrénées IGP Fromage fondu président Yaourt nature
Purée pommes bio myrtilles . . . . .
P . y Fruit de saison bio Coktail de fruits
maison

Sous réserve d'approvisionnement
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! o — . . - Wi \arigi Spécialité du chef
! ééBoeuf Race a viande ﬂ%Label rouge = Bleu Blanc Coeur Indication géographie protégée 1}'3”0'6 d'origine France i e P

< o Appelatiomn Ed'origine ‘M Appelation d'origine uit *Issu de notre
Poisson issu de la Péche durable & orotégée ‘M controlée |0C8|Q légumerie
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