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. catalane (poivrons, tomates,
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Filet de merlu sauce Emincé de veau FR sauce
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Yaourt nature Bio et sucre Camembert Bio Fromagesflrje:;lrinature et Coulommiers
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Fruit de saison Bio Liégeois vanille Purée de pommes abricot Purée de pommes fraises
Bio maison
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