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e

Salade parmentiére
(pdt, tomate, mais, poivron, olive)

Salade iceberg et mais
Vinaigrette au basilic

Pastéque Bio

Rillette de colin

Tomate croq sel

Escalope de poulet

alasauge etcitron 52

Origine Label Rouge

1L
Boulettes de bosuf sauce tomate
Origine France

1,

Cordon bleu de volaille
Origine france

e

Omelette Bio
sauce tomate bio provencale

Semoule aux amandes

Saucisse de volaille 1]
Origine FRANCE

sucre semoule

Saint paulin

Melange de IE?;{?es et haricot Boulgour purée de pommes de terre Bio Boulgour et ses petits Iégumes
Cantal Yaourt nature Local Brie Bio

Croc lait

Fruit de saison Bio

Purée de pommes ananas

Flan vanille Bio

Q

Fruit de saison Bio

Purée de pommes bio
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Spécialité du chef
2
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