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e Trio de crudité

Betteraves Bio

Macédoine Mayonnaise < aiorett (carottes jaunes, orange et navet) Taboulé
vinaigrette g Vinaigrette
Escalope de poulet Emincé de dinde
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<« CR alacréme o sauce blanquette
- Raviolinis aux fromages
Hachis parmentier Sauce tomate

Emmental rapé

Riz IGP Carottes* Bio persillées
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Fruit de saison Bio P P ) Créme dessert a la vanille
maison
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