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CETTE SEMAINE DANS MON
RESTAURANT

Septembre 2026

Roquefort-Les-Pins

Taboulé

g Tomates bio
vinaigrette orientale

Melon jaune Bio Salade de lentilles

Laitue, Iceberg
Vinaigrette au miel

1}. Sauté de veau au jus

Origine France

bl 1

Escalope de poulet
au jus
Origine Label Rouge

Boulettes de bruf au miel

Origine France Gateau d'oeufs

sauce tomate

Haricots verts bio
ail et persil

Riz IGP
e

Spirales bio

o Purée de potiron et pdt
Emmental rapé

bl

Beuf bourguignon Bio

Origine France

Purée aux courgettes et pdt

Cantal AOC

. Fromage blanc nature PR
Fraidou Carre Bio

sucre semoule

Yaourt Bio
a la vanille

Fruit de saison bio

Purée de Créme dessert

Fruit de saison Bio

pommes bananes bio a la vanille

Fruit de saison Bio

E NOS APPROVISIONNEMENTS
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Poisson issu de la Péche durable

Bleu Blanc Coeur

4. Appelation d'origine A‘C
protégée o

Appelation d'origine
contrélée

Indication géographie protégée IY‘iande d'origine FraPnrc(;:du

Spécialité du chef
2

*Issu de notre
légumerie




